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SWieZOSC i jakOSC produktOw +0 baza
Catering przygotowywany pod kgtem obstugi placowek edukacyjnych
takich jak: ztobki, przedszkola i szkoty, musi spetniac wiele kryteriow.
Podstawg sg swieze i najlepsze jakosciowo produkty. Warzywa i owoce
Kupowane sg u statych dostawcow, produkty mleczne u sprawdzonych
producentow oraz najlepsze gatunki mies od renomowanych hodowcow.
Te rygorystyczne warunki sg podstawg funkcjonowania naszej firmy.

gedzenie +O naturainy sposob
poznawania Swia+a

To co dziecko je w przedszkolu to rowniez element edukacji. Nasze
menu oparte jest na sezonowej dostepnosci produktow i jest wyliczone
pod wzgledem doboru wartosci kalorycznej oraz innych sktadnikow
niezbednych dla prawidtowego rozwoju w bilansie dziennym

i tygodniowym. Istnieje mozliwos¢ wspotpracy w zakresie catodziennego
wyzywienia (4 positki), jak rowniez mozemy dostarczac jeden, gtowny
positek (obiad).

Mozemy zaoferowac Panstwu cykl warsztatow kulinarnych,
dostosowanych do wieku dzieci oraz spotkac sie na spotkaniach
informacyjnych z rodzicami lub zarzgdzajgcymi placowka. Aktywna
wspotpraca to nasz sposob na zrozumienie Panstwa potrzeb.

EStetykd podania i menu powstaje przy
wspotpracy placowki, rodzicOw i dzieci
oraz dietetykOW i Nnaszych szerFOW kUchni.

Sposob podania potraw spetnia oczekiwania przede wszystkim dzieci,
ale rowniez wymagajgcych rodzicow. Unikalny sposob serwowania dan
uwzglednia preferencje dzieci pod wzgledem upodobar smakowych.
Ma to szczegolne znaczenie w przypadku nowych potraw i sktadnikow,
ktorych dzieci nie znajg lub jeszcze nie probowaty. Nauczycielom utatwia
przekonywanie i zachecanie do wprowadzania i smakowania nowych
skfadnikow.

Jadtospis jest opracowany tak, by byto w nim jak najmniej dan
sktadajgcych sie z wielu sktadnikow. Z obserwacji dzieci, jako pedagodzy

i rodzice, wiemy, ze wszelkie mieszanki wzbudzajg u czesci dzieci
0stroznosc i niechec do spozycia positku. Dzieci majg mozliwosc
dokonywania wyboru co chcg zjesc, a to, do czego jeszcze nie sg gotowe,
nie ,psuje” dania.

Oferujemy dwa warianty diety: standardowg i wegetarianska
uwzgledniajgcg zapotrzebowanie kaloryczne i biatkowe dla dzieci,
opracowane przez dietetyka. Oprocz tego dla dzieci z nietolerancjg
i alergig pokarmowg mamy zestaw Dieta.

Dieta spetnia standard zywienia dzieci, opracowany we wspotpracy

z Wyzsza Szkotg Gospodarki w Bydgoszczy, jest opracowana przez
dietetyka i sprawdzona przez dzieci. Spetnia wymogi Rozporzgdzenia
Ministra Zdrowia z dn. 26 lipca 2016 .

Wszystko przywieziemy w opakowaniach utrzymujgcych temperature,
wwby positki byty dla dzieci przygoda.




Ustalamy tygodniowy system oceny (co dzieci jedzg, czego nie akceptuja),
ktory po minimum dwoch tygodniach bedzie podstawg do zmiany
jadtospisu lub sposobu serwowania dan.

Wszystkie positki powstajg w naszych kuchniach, spetniajgcych standardy
.1 53 regularnie kontrolowane przez stuzby sanitarne.

Najchetniej spotkamy sie i porozmawiamy.
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WTAHEK ﬁu_? Talerz pod 11, ul. J. Rupniewskiego 11, 85-796 Bydgoszcz

?WER 5’? Talerz Medyka, ul. Jagielloriska 13-15, 85-067 Bydgoszcz
= Campus Collegium Medicum Budynek”A”

WTAWE ﬁ? Talerz Katarzyny, Plac Sw. Katarzyny 9, 87-100 Torun
= Teren Zespotu Szkét nr 10




